
山田喜美代

從故鄉到東京
「臼杵河豚」的字裡行間所蘊藏的情懷

「當我嫁過來的時候，料亭的工作以婚禮為主。當時有許多分白天和晚上舉行的大型婚宴，那是非常熱鬧的。」「料亭山田屋」的
第三代老闆娘山田喜美代女士懷念地說。除了婚禮，料亭曾經被廣泛用於婚喪喜慶。料亭常被認為是門檻高的高級餐廳，但它最初是
一個人們在生活的重要時刻聚集在一起的非常親近的存在。如今，它在大分市和東京也設有分店，並連續九年在「東京米其林指南」
中獲得三星，但她對當地的感情沒有絲毫的改變。

「年輕的時候，為了記住客人的長相和名字而拼命努力。看到客人的名片就能記住全名，但最近變得健忘了。」她笑著說。但正是因
為老闆娘的為人和無微不至的用心使得菜餚的味道更加突出，讓許多客人的心充滿了幸福的感覺。

在臼杵以外的餐廳的店名會加上「臼杵河豚」的字樣，這是因為她希望東京人也瞭解臼杵。「對東京的人來說，『大分』也許更容易
理解，但那樣意義就不同了。」說著，她又笑了。她溫柔的話語和柔和的笑容，交織著她對家鄉的深厚感情。

人物簡介

「料亭山田屋」的第三代老闆娘。
津久見市出身。之前在臼杵市的一家銀行工作過，嫁給老闆後，開始幫忙店裡的事。作為溫和
而親切的「山田屋的門面」，接待過許多人。

■我們珍惜：
・與遇到的人建立聯繫的重要性

■您可以學習或體驗：
・臼杵的歴史和文化

■值得一看的觀光景點，值得品嚐的味道：
・臼杵城跡（春季櫻花） ・鄉土料理

■我的「 SDGs×＃〇〇」：
＃珍惜與人之間的聯繫

在寬敞安靜的私人房間裡享受美食。

自製的「柚子醋」的味道也是
店裡的特色。也有販售。

可以盡情享受河豚美味的「河豚套餐」。

料亭山田屋
〒875-0041 大分県臼杵市港町本通5組
TEL 0972-62-9145
https://www.usukifugu-yamadaya.jp/
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